
PROFESSIONAL



Un mondo interamente gluten free
Miscele sena glutine e senza lattosio .
 Una gamma intera di prodotti studiati per le varie esigenze 
di produzione .
Le miscele Revolution offrono la performance del prodotto 
professionale e la semplicità del prodotto casalingo, adatto 
ad ogni tipo di produzione .
Varie miscele per lievitati con caratterizanti come la farina di 
grano saraceno integrale, farina di teff, semi , che rendono i 
prodotti particolari e saporiti .
 Miscele per la pasta , le frolle, dolci lievitati e cornetti.

Nel catalogo di miscele si aggiungono ingredienti specifici 
per le lavorazioni professionali quali
SPOLVERO
FARINE NATURALI IN PUREZZA
COADIUVANTI
GOMME FIBRE
ACQUISTABILI ANCHE IN PICCOLE QUANTITÀ

REVOLUTION E’ UN MARCHIO SPECIFICO PER MISCELE 
GLUTEN FREE  che ha creato una linea di prodotti per 
accompagnre i professionisti nell’attività di produzione 
prestando un’attenzione particolare alla scelta di ingredienti 
di qualità con performance professionali.
 
CONSULENZA TECNICA VIENE FORNITA A 
CHI LO RICHIEDE PER APERTURA MICRO E 
MACROLABORATORI GLUTEN FREE, CON ASSISTENZA 
E CREAZIONEMISCELE PERSONALIZZATE.

LA SOLUZIONE GLUTEN FREE 
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LINEA SPECIAL 

LINEA DELUXE 

INGREDIENTI



linea STANDARD



senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI :
 ideale per la pasta fresca e ripiena,  adatta per impasti con uovo o semplici. 

Il colore mantiene la sua naturalità anche a seguito di pastorizzazione. La sfoglia permette un  assorbimento ideale del condi-
mento. Idonea sia per processi manuali che meccanici - CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5

SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata

senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI: 
 prodotto ideale e specifico per prodotto  ciambella e bombolone dolci fritti,una forte spinta alla lievitazione, il prodotto finale 

morbido e soffice - CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5 - SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di 
produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

MIX PASTA

 MIX CIAMBELLA



senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI:
prodotto per lievitati colore bianco, ideale per prodotti da forno a base brioche. 

Pane sandwic, pane morbido al latte, pane in cassetta. -  CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5
SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata

senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI: 
prodotto specifico per prodotto sfogliato. Una miscela calibrata con fibre e coadiuvanti per una stratificazione  ottimale, idea-

le per sfoglie dolci e salate, puo’ essere lavorato con burro o con margarina.
CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5 - SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270

PACKGING: Busta termosaldata

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

MIX PANBRIOCHE

 MIX SFOGLIA

senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI :
prodotto con forte spinta alla lievitazione, ideale per panificazione e prodotti da forno in generale, idoneo per impasti diretti 

ed indiretti. Adatto a produzioni manuali e meccaniche. ottima resa anche nella preparazione di dolci lievitati.
CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5 - SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione 270

PACKGING: Busta termosaldata

senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI : 
prodotto ideale per la lavorazione di frolle, biscotti , crostate e pasticceria secca, piò essere tagliata con farine caratterizzanti 

per risultati più decisi. Adatta a lavorazioni manuali e meccaniche.
CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5 - SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270

PACKGING: Busta termosaldata

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

MIX PANE PIZZA E DOLCI

 MIX FROLLA



senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI :
prodotto con forte spinta alla lievitazione, ideale per panificazione e prodotti da forno in generale, idoneo per impasti diretti 

ed indiretti. Adatto a produzioni manuali e meccaniche. ottima resa anche nella preparazione di dolci lievitati.
CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5 - SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione 270

PACKGING: Busta termosaldata

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

MIX PANE PIZZA E DOLCI FREE 



linea SPECIAL



senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI:
prodotto ideale per la lavorazione di frolle, biscotti, crostate e pasticceria secca, la nota integrale aggiunge carattere e 

sapidità. Adatto a produzioni manuali e meccaniche. -  CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5
SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata.

senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI:
 prodotto per lievitati e prodotti da forno, colore beige, gli impasti ottenuti molto morbidi e poco croccanti, ideali per focacce 
pizze e pani morbidi. Idonea per lavorazioni manuali e meccaniche. - CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5 - SHELF LIFE E 

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270
PACKGING: Busta termosaldata

peso: 12,5 Kg

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

12 mesi 

MIX FROLLA INTEGRALE 

MIX TEFF



senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI:
una miscela per lavorazioni lievitate, senza mais, adatto a prodotti da forno , per pani morbidi ,   ideale per panbauletto, e 

focacce.  Adatto a produzioni manuali e meccaniche. - CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5
SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata.

senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI:
------

peso: 12,5 Kg

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

12 mesi 

MIX PANFOCACCIA

MIX MUFFIN E PAN DI SPAGNA

senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI:
 miscela senza frumento con grande spinta alla lievitazione, ideale per pane , pizza e prodotti da forno, 

adatto a produzioni manuali e meccaniche. -  CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5
SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata.

senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI:
prodotto con forte spinta alla lievitazione, ideale per panificazione e prodotti da forno in generale.

 La composizione dona al prodotto da forno profumi e sapori decisi e particolari.
Idonea per lavorazioni manuali e meccaniche. - CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5

SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata.

peso: 12,5 Kg

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

12 mesi 

MIX INTEGRALE PER LIEVITATI

MIX RUSTICO



senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI:
 miscela senza frumento, prodotto con forte spinta alla lievitazione, ideale per panificazione e prodotti da forno in generale.  

La composizione dona al prodotto da forno profumi e sapori decisi  particolari. 
Idoneo a lavorazioni manuali e meccaniche. -  CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5

SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata.

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

MIX RUSTICO FREE



linea DELUXE



senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI:
prodotto specifico per prodotto cornetto. Una miscela calibrata con fibre e coadiuvanti per una stratificazione e lievitazione 

ottimale, ideale per brioche cornetti al burro o margarina. - CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5
SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata

senza glutine e senza lattosio

APPLICAZIONI: 
prodotto specifico per prodotto,grandi lievitati, puo essere lavorato con massa grassa animale e vegetale.

Ha una grande spinta a lievitazione. -  CONFEZIONAMENTO: sacchi da kg 12.5
SHELF LIFE E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: gg data di produzione  270 - PACKGING: Busta termosaldata

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

peso: 12,5 Kg

conservare luogo fresco e asciutto

12 mesi 

MIX CORNETTO

 MIX PANETTONE




